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Der typisch deutsche Urlauber
Wer ist er? 



9 stereotipi par vācu tūristiem



1.  Agri celties
Früh aufstehen



2. Konkurence par guļamkrēslu
Wettstreit um die Liegestühle



3. Cīņa pie zviedru galda
Schlacht am kalten Buffet



4. Apģērbs par mums izsaka visu
Kleider machen Leute



5. Vācu punktualitāte
Deutsche Pünktlichkeit



6. Sūdzības meistari
Beschwerdeweltmeister



7. Sagatavošanās ir puse no “‘nomas” 
Vorbereitung ist die halbe Miete (vācu teiciens)



8. Alles inklusive
(viss iekļauts)



9. “Gardēžu” reputācija
Kulinarische Köstlichkeiten



Vācu tūristi tēre ārzemēs miljardus



Vācieši ceļojumā: 
10 nosacījumi perfektām brīvdienām



1. Laba attiecība cenu piedāvājumā
Ein gutes Preis-Leistungsverhältnis (79 %)
2. Skaista daba Schöne Natur (73 %)
3. Viesmīlīgums/ draudzīgs personāls Gastfreundschaft/freundliches

Personal (73 %)
4. Gaisotne/Omulīgums
Atmosphäre/Gemütlichkeit (72 %)
5. Harmonija (partneris, ģimene, draugi)
Viel Harmonie (Partner, Familie, Freunde) (71 %)
6. Gardais ēdiens Leckeres Essen (70 %)
7. Daudz miera un atpūta Viel Ruhe und Erholung (68 %)
8. Silts laiks, daudz saules Warmes Wetter, viel Sonne (66 %)
9. Veselīgs klimats Gesundes Klima (65 % )
10. Vienkarša piebraukšana Unkomplizierte Anreise (64 %)



Was deutsche Urlauber wollen:
Hauptsache individuell



Aptauja liecina :
Ēdiens ir vissvarīgākais!

• Palutināt arī savu vēderu

Verwöhnprogramm – auch für den Magen

• Kaut kur starp ativitātēm un slinko atpūtu

Irgendwas zwischen aktiv und faulenzend



Ēdiens
Ēdienkultūras starpības un iespējamās problēmas

Das Schnitzelproblem 



Ēdiens
Wiener Schnitzel



Ēdiens
Ēdienkultūras starpības un iespējamās problēmas

Das Schnitzelproblem 

Šnicele Latvijā



Ēdiens
Ēdienkultūras starpības un iespējamās problēmas

Šnicele Latvijā



Ēdiens
Karbonāde vai Kotelett



Ēdiens
Karbonāde vai Kotelett

Kotelett oder  (veraltet)  Karbonade

Ein veralteter Begriff für ein gebratenes Kotelett ist Karbonade.[1] Jedoch wird dieser Begriff häufig auch für 

eine andere Schnittform des Rückstücks verwendet, bei dem die doppelte Fleischmenge mit einem 

Rippenknochen verbunden ist.

Das Schweinskarree (von links nach rechts): Schopfbraten, Langes Kotelett, Kurzes Kotelett, Kurzes Kotelett

ohne Knochen.

Achten Sie beim Einkauf Ihres Koteletts auf optische Kriterien. Ist die Farbe untypisch blass (statt kräftig

rosig), erscheint es schwammig und wässrig, oder findet sich gar Fleischsaft in der SB-Tasse, lassen Sie

besser die Finger davon. Es handelt sich dabei nämlich mit einiger Wahrscheinlichkeit um sogenanntes PSE-

Fleisch (Pale = fahl, Soft = weich, Exudative = wässrig), das auch dem besten Griller strohig und trocken gerät.

Heißer Tipp

Sehr einfach überprüfen Sie die richtige Temperatur am Grill, indem Sie die Handfläche ca. 10 Zentimeter über

den Rost halten. Wenn Ihnen das länger als 6 Sekunden gelingt, ist er eindeutig noch nicht heiß genug. Kürzer

als 2 Sekunden aber sollte es auch keinesfalls sein, weil sonst die Hitze zu aggressiv ist. Regulieren können

Sie die Hitze bei manchen Grillern auch dadurch, indem Sie den Abstand des Rostes zur Kohle verändern.

https://de.wikipedia.org/wiki/Rippenst%C3%BCck
https://de.wikipedia.org/wiki/Kotelett


Ēdiens
Ēdienkultūras starpības un iespējamās problēmas

Tradicionāla latviešu Kotlete



Ēdiens
Karbonāde vai Kotelett

Izskatās vairāk ka mūsu karbonāde?



Ēdiens
Ēdienkultūras starpības un iespējamās problēmas

Tradicionāla latviešu Kotlete



Vācija  - desu paradīze
Deutschland - ein Wurstparadies



Deutsche Bratwürste



Latvijas desas



Bet!
Mums ir labas asins desas



Ediens
Ko labāk pasniegt? 

Garneļu zupa      vai Sēņu zupa



Ēdiens
Ko labāk pasniegt? 

Slikti pagatavota Pica vai Pelēkie zirņi



Ēdiens
Ko labāk pasniegt? 

Slikts Creme brulee vai izcils Rupjmaizes deserts

“Nachspeise”



Uzmanīgi! Vorsicht!
Ēdienkultūras starpības un iespējamās problēmas

Aukstā vasaras zupa “ Maizes zupa”

Maizes zupa Brotsuppe vācu

kultūrā - zupa ar sīpoliem un sieru.

Karsta !



Kurā vietā pasaulē pēc popularitātes
atrodas vācu tūristi?

Kategorijas:

• Pieklājība

• Kārtība

• Troksnis

• Apmierinātība

• Devība                                                                             
(kad tēre daudz un dod labu dzeramnaudu)



Kurā vietā pasaulē pēc popularitātes
atrodas vācu tūristi?

Pasaules reitingos: 4.vietā  

1. Japāņi
2. Angļi
3. Kanādieši

4. Vācieši
5. Amerikāņi
6. Zviedri
7. Šveicieši



Paldies par uzmanību!

Danke schön für Ihre Aufmerksamkeit!

Ilga Pranča Hartingere

info@marasmanor.info

263 769 74

Maras Muiža Turlavas pag., Kuldīgas nov.

www. marasmanor.info
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